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Desde 1995, el U.S. Dairy Export Council, se ha comprometido a desarrollar
materiales educativos, en base a investigaciones cientificas que colaboren a
aumentar el conocimiento de los ingredientes ldcteos de Estados Unidos. Este
manual es una actualizacién de las primeras dos ediciones del “Manual de
Referencias de Suero de Estados Unidos” Una vez mds, hemos procurado
revisar y actualizar la mayor informacion técnica y cientifica posible, acerca
de las caracteristicas, aplicaciones, funcionalidad y beneficios de los ingredientes
a base de suero de leche.

Muchos de los miembros del USDEC, proveedores de ingredientes Estado
Unidos, procesadores, expertos en la industria, consultores, investigadores, el
Dairy Management Inc. y el personal de USDEC, han compartido su
conocimiento y han contribuido con sus propios recursos para la realizacion de
este nuevo manual, parte de nuestro esfuerzo es el proveer a nuestros consumi-
dores y compradores potenciales, educadores, profecionistas de la salud y nutrici-
cion, cientificos en alimentos y otros grupos de interés con la informacion mas
actual posible.

Esperamo que esta nueva edicion, continué siendo una herramienta ttil de

consulta, en lo referente a los ingredientes ldcteos de Estados Unidos.

Véronique Lagrange
Editor
U.S. Dairy Export Council
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AMERICAN DAIRY PRODUCTS
INSTITUTE

ADPI

AMERICAN DAIRY PRODUCTS INSTITUTE
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ESTANDARES DE CALIDAD, ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
Y CERTIFICACIONES

By MR. F. TRACY SCHONROCK
Schonrock Consulting,
Fairfax Station, VA
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TECNOLOGIAS DE PRODUCCION
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PRODUCTOS DE SUERO LACTEOS, DEFINICION Y

Clarificacion
y Separacion

FUNCIONES

Cristalizacion
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Pasteurizacion

e —— Concentracion

e —— Secado por Atomizacién
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Concentracion

e —— Cristalizacion

Centrifugacion

Concentracion
e ySecado por
Atomizacion
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e — Electrodialisis, Diafiltracion
o lintercambio de iones

Concentracion

®—— Cristalizacion

e Secado por
Atomizacién
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e — Diafiltracion e——— Concentrado y
Secado por Atc

Secado por Atomizacion

Manual de Referencia para los Productos de Suero y Lactosa Estadounidenses 31




32

PRODUCTOS DE SUERO LACTEOS, DEFINICION Y FUNCIONES

Manual de Referencia para los Productos de Suero y Lactosa Estadounidenses
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s

Intercambio de lones ——eo
Absorcién de Proteinas

- Micro Filtration

Desorbcién de
®—— Proteinas de
Suero Lacteo

o — Ultra Filtracion ¢
‘ Intercambio de |
e —— Concentracion y Secado
por Atomizacion

Concentraciony ———e
Secado por Atomizacion

e———Diafiltracion
(extendida)
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Intercambio de lones
(absorcion de lacto hierro)

e———— Desorhcion del Lacto Hierro

e Concentracion y Secado
por Atomizacién
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Concentracion

e Cristalizacion
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— e

Empagque

Information courtesy of Glanbia USA.
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Y FUNCIONES

e~ — Concentracién

Cristalizacién
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